MACANITA

IRMAOS E ENOLOGOS

brother & sister
one wine two winemakers

‘ FICHA TECNICA
GOUVEIO by Joaninha 2023

CASTAS: 100% Gouveio

CONCEITO: A Maganita Vinhos é um projecto, de dois irmaos e dois endlogos.
Vinhos a duas maos, alguns vinhos, apesar de produzidos em conjunto sio as pre-
feréncias, manias ou visdes de cada um dos irmaos. Este ¢ um Gouveio extremo, de
altitude, de frescura, que mostra o potencial desta casta, no seu lado puro e mineral.
abragando ao mesmo tempo toda a sua fruta e exuberancia.

Um Gouveio da Joaninha.

DENOMINACAO: DOC - Douro.

ORIGEM: Baixo Corgo - Vila de Poiares - as vinhas encontram-se mesmo no centro
davila. A 700 metros de altitude viradas a Norte. As vinhas transbordam frescura e
riqueza.

VINIFICACAO: As uvas sdo colhidas & mdo e transportadas em caixas de 18 kg.
Na adega, prensa directa de cacho inteiro, fermentagao a 14 graus em cuba de inox.
Estdgio 6 meses em inox.

NOTAS DE PROVA: Cor amarelo palido com nuances esverdeadas. O Gouveio
da Joaninha é um vinho que expressa a casta na sua versao mais pura, onde a fruta
e mineralidade se acentuam. Na boca ¢ tenso com grande profundidade.

LANCAMENTO: 2.800 garrafas em margo 2024.

ALCOOL: 12,5%

MACAN I TA SULFITOS: 35<5S02<65mg/L.

irmaos e endlogos

CONSERVACAO E SERVICO: Conservar a 6-8°C para ser servido a 10°C.

G ouve i 0 GASTRONOMIA: Acompanha bem peixes grelhados, saladas compostas e

pratos de carnes brancas.
(by Joaninha)

PANK FERMENTED ENOLOGOS: Joana Maganita e Anténio Maganita.
CONTACTOS:

Maganita Vinhos, Lda.

Quinta Senhora do Carmo

5085-207 Covas do Douro

TIf: (+351) 915292 751 / 913 582 457

E-mail: adega@macanita.com / export@macanita.com

DOURO DOC - PORTUGAL
branco . white . blanc
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