MACANITA

IRMAOS E ENOLOGOS

brother & sister
one wine two winemakers

FICHA TECNICA
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Tinto 2022

CASTAS: Vinha de mistura de +20 castas.

CONCEITO: A Maganita é um projeto de dois irmaos e endlogos que
exploraram os terroirs do Douro. Sdo tantos e tao diferentes que ja em1935
um sistema de classes da Letra A a Letra E com direito a beneficio, e sem
direito abaixo de Letra F inicia e mantém-se até hoje. Na Letra A estdo as
parcelas com maior maturagdo e que tanta fama trouxeram ao Douro; nas
Letra F e seguintes, o contrdrio. Com menos poténcia e concentragdo, foram
empurradas para o abandono. Mas existem ainda tesouros esquecidos,
vinhas plantadas noutros tempos que confirmam a existéncia de varios
Douros. Esta é uma dessas vinhas.

2022 DENONHNACAO:DOC-DOMO

ORIGEM: Carlao, Cima Corgo. Vinhas com 90-110 anos a 440m altitude,
solos em granito, com produgdo média de 2400kg/ha.

VINIFICACAO: Lavoura a cavalo. Vindima manual para caixas de 18kg.
Desengace parcial da uva combinado com cacho inteiro, maceragao por 40
dias. Estagio de 18 meses em barricas neutras de carvalho francés.

NOTAS DE PROVA: Cor violeta-ruby claro, aberto, com notas de fruta
vermelha e aromas balsamicos. Na boca volume, textura e grande
profundidade. Os taninos sdo firmes e persistentes.

LANCAMENTO: 1.200 garrafas em margo 2024.
ALCOOL: 13,5% Vol.
CONSERVACAO E SERVICO: Conservar a 12°C para ser servido a 16°C e

MACAN IT A ser bebido a 18°C.

GASTRONOMIA: Acompanha bem carnes vermelhas condimentadas,
pratos de caca e queijos.

ANALISES: Sulfitos: 60<SO2<70 mg/L (limite de sulfitos vinho biolégico <100 mg/L;

limite de sulfitos vinho biodindmico <70mg/L).
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ENOLOGOS: Joana Maganita e Anténio Macanita.

CONTACTOS:

Macanita Vinhos, Lda.

Quinta Senhora do Carmo

5085-207 Covas do Douro

TIf: (+351) 915292 751 / 913 582 457

E-mail: adega@macanita.com / export@macanita.com
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